Sajtos siilt paradicsom

Ezt a receptet amikor elGszor készitettem el a csaldadomnak, nem is gondoltam volna, hogy ez lesz
utana az egyik kedvenc koret. Nem tudok bel6le annyit késziteni, ami el ne fogyna. A gyerekek
imadni fogjak ezt a ropogodsra siilt paradicsomot.

Személy Eldkeszités Siités
2 fore 20 perc 10 perc
Siito Sitési fok
Légkeverés + grill kozépsé rdcs 220 °C
HOZZAVALOK:

e 4 db kozepes paradicsom

e 8 db mini mozzarella golyé

e 309+ 10 g Garana Padano sajt

e 20 g szdraz kiflibdl/zsemlébél/kenyérbdl késziilt morzsa
e 10gvaj

e 1 csokor friss bazsalikom

e 1gerezd fokhagyma

o 1/4 tedskandl so

e Frissen 6rolt bors

e 1-2 evékandl olivaolaj

TALALASHOZ:
e Oliva olaj
e Friss bazsalikom levél

ELKESZITES:

1. Készitsiik elé: a sajtot reszeljiik le, a szdraz kiflit/zsemlét/kenyeret apritsuk fel egy
késes apritéban, a fokhagymdt apré darabokra vdgjuk fel, a bazsalikomot vdgjuk
csikokra.

2. Vizszintesen vagjuk félbe a paradicsomokat és a hisat kiskandllal kaparjuk ki.

3. A kikapart paradicsom hist tegyiik egy sziirébe, hogy a leve lecsopdgjon és tavolitsuk

el a magokat.

A megmaradt paradicsomhust vdgjuk kis darabokra és tegyiik egy kozepes keverdtdlba.

5. Adjuk hozzd a 30 g sajtot, a morzsdt, a vajat, a bazsalikomot, a fokhagymadt, a sét és

a borsot. Ez lesz a keverékiink.

A felezett paradicsomokba tegylink egy-egy mozzarella golyot.

Kézzel vagy kiskandllal nyomkodhatjuk bele a keveréket.

A paradicsomok tetejét szérjuk meg a maradék sajttal és locsoljuk meg oliva olajjal.
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9. Tegyiik a siitébe és siissiik aranybarndra.
10. Tdlaldskor szorjuk meg friss bazsalikommal és a tetejét locsol juk meg oliva olajjal.

Tipp:
Gyorsan egy konny( vacsordt is dsszelithetiink beldle méghozza dgy, hogy amig a
siitdben siil a paradicsom, siitiink hozza tiikortojdst és virslit vagy elkészitjiik a siilt
camembert sajt batyut.
Nydron grillezett hisokhoz is jél illik ez a koret.
Akdr eléételként is felszolgdlhatjuk.
Ha nincs otthon megszdradt kifli, zsemle vagy kenyér, akkor piritsuk meg a puha
pékdrut és utdna apritsuk fel egy késes apritéban.

Vided: https://www.youtube.com/watch?v=y02sZwD7NiQ
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