Mézes torta

Egyszer( és nagyon finom. A tejfolt6l pedig extran puha marad még par nap malva is.

Adag Elokeszités Fozes
8 fo 5 perc 35 perc
Siité SUTESI FOK
Also-felsé siités 180°C

kozépsé rdcs
HOZZAVALOK:

e 280 g buzafinomliszt

e 1/2 tedskandl sé

e 1/2 tedskandl szédabikarbéna
e 115 g puha vaj

e 320 g méz

e 3 dbegész tojds

e 240 g tejfal

TALALASHOZ:

e Porcukor

ELKESZITES:

1. Melegitsiik fel a siitét 180 °C-ra.

2. Avajat a mézzel keverjiik habosra.

3. A tojdsokat egyenként keverjiik hozzd a vajas keverékhez.

4. Adagoljuk hozzd a lisztet, a sét, a szédabikarbondt és a tejfolt.

5. A tésztat ontsiik bele egy 25 cm datmérdji tortaformdba.

6. Amikor aranybarndra siilt a teteje, vegyiik ki a siitébdl. Tiiprobdval érdemes elétte

ellendrizni.
7. Amikor kih(lt, porcukorral meg és tdlaljuk.

TIPP:
A tetejére porcukor helyett tehetiink ra tejszinhabot.
Tadlalhatjuk lekvarral is.
Egy tokéletes reggeli lehet egy pohdr kakadval.

Vided: https://youtu.be/filaflP9KiQ
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