"A kicsit hamis" Carbonara spagetti pite

Sokan sokféleképpen készitenek Carbonara spagettit. Szerintem nincs olyan f6z6s oldal, ahol az
olaszok egyik nagy kedvencét ne készitették volna mar el.

igy én sem hagyhatom ki. :-)

Picit csavartam rajta, mert megsutottem, mint egy pitét és adtam hozza tejszint, hogy a siités soran
is megtartsa szaftos jellegét.

Adag Elokeszités Fozes
4-5 fore 25 perc 10 perc
sUTé SUTESI FOK
Légkeverés + grill kozépsé rdcs 220°C
HOZZAVALOK:

500 g spagetti tészta

2 db egész tojds

2 db tojdssdrgadja

500 ml tejszin

200 g fétt-fiistolt csdszarszalonna

100 g reszelt Grana Padano sajt

1 csokor petrezselyem

56

Frissen 6rolt bors

Olaj siitéshez és a tortaforma kikenéséhez

ELKESZITES:

swp

o

A csdszdrszalonndt vdgjuk csikokra és egy serpenyében pici olajon piritsuk meg.
Kozben a tésztat forrdsban lévé sés vizben fézziik meg.

A petrezselymet mossuk meg és apritsuk fel.

Egy nagy keverétdlban 6sszedllitjuk a tojdsos masszdt: az egész tojdsokat, a
tojdssdrgdkat, a tejszint 6sszekeverjiik. Tzlés szerint frissen érslt borsot és egy pici
s6t adunk hozzd. Végiil a sajt felét is hozzdkeverjiik a tojdsos masszdhoz.

Az osszedllitott tojdsos masszdhoz hozzdkeverjiik a kifétt tésztat, a szalonndt és a
petrezselymet.

Egy 25 cm datmérdji tortaformat kiilsejét vonjunk be alufélidval és olajozzunk ki.
Az egészet tegyiik a tortaformdba, szorjuk meg a maradék sajttal és tegyiik a
siitébe.

Amikor a sajt aranybarndra pirult, vegyiik ki a siitébdl és melegen tdlaljuk.
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TIPP:

Mindenképpen érdemes a tortaformadt elétte alufélidval bevonni, hogy az esetleges
nedvesség ne folyjon ki a siitében.

A tészta ajdnlott f6zési idejétél szamitva 1 perccel kordbban sz(irjiik le, igy a siités
sordn a tészta nem lesz tilsdgosan puha. Megtartja ‘al dente’ jellegét.

Friss zoldsalatat kindlhatunk hozza.

Videé: https://youtu.be/tdkiuekNZFO
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