Camembert sajt batyu

A mi csalddunk nagyon szereti a sajtokat. Ehhez hasonld étel el6sz6r a francidkndl ettem. Amikor
hazajottiink, megprdbaltam elkésziteni. Szerintem sikerult.

Személy Elokeszités Siités

1 fére 5 perc 10 perc
Siité Sitesi fok

Also-felsé siités 220 °C

kozépsé rdcs

HOZZAVALOK:

e 1db camembert sajt

e 1 csipet rozmaring

o 1kicsi gerezd fokhagyma
e Frissen 6rolt bors

e 1 tedskandl olivaolaj

e 1evdkandl fehér bor

e Alufdlia a siitéshez

e Tdlaldshoz:
Balzsamecet

ELKESZITES:

1. Melegitsiik fel a siitét 220 °C-ra.

2. Asajtot vagjuk ketté Ugy, hogy két fél korongot kapjunk.

3. A fokhagymadt vékony karikdkra vdgjuk fel.

4. Készitsiink elé 2 db alufdlia darabot és tegyiik rd a fél sajtokat.

5. A sajtokra szérjunk rd rozmaringot és 6rélt borsot. Tegyiink rd néhdany
fokhagyma karikdt. Locsoljuk meg olivaolajjal és fehér borral.
Az alufélia négy csiicskét fogjuk meg és csavarjuk dssze vagyis készitsiink beldle
egy batyut.
7. Tegylik egy tepsibe és 10 perc alatt siissiik meg.
8. Tdlaldskor locsoljunk rd balzsamecetet.

o

Tipp:
A rozmaring mas zoldfliszerrel is helyettesithetjik pl.: bazsalikom, oregand, kakukkfd,
borsikafd.

A fehér bor nem koételezd elem, elhagyhatd, de nagyon kellemes izt ad az ételnek.
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Ha olyan camembert sajtot vesziink, ami fa dobozban van, tegyiik vissza a fél sajtokat a
doboz tetejébe és aljaba. Fliszerezziik. Tegyiik tepsibe és siissiik meg. igy nem kell aluféliat
hasznalnunk.

Vided: https://www.youtube.com/watch?v=lyn30BOa6WA&ab channel
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